
 
             Empfehlung: 
 

 

              Vorspeisen: 
 

Gebratene Rebhuhnbrust und geschmorte Schenkel auf Sauerkraut, 
 weiße Buttersauce 

18 Stunden gegarter Speck, Linsen, Kalbsjus, Zitronen-Thymian-Espuma  

 Bei 63° gegartes Ei, gebratene Steinpilze, Champignon-Espuma  

Lachs auf Chicorée, in Niedrigtemperatur gegart, Senf-Dressing 

   
        Haupt Gerichte:   
    

 Hirschsteak auf Spitzkohl mit Kastanien, Sichuan-Pfeffersauce   

 

 Doradenfilet, süßsaure Sauce, Apfel, Perlzwiebel 

 
 Hirch Medailon an einer Waldfrüchte Sauce, Gemüse der Saison  
 

 
 Filet vom Hasen Rücken an einer Altem Senf Sauce  

  

  


