Menu du mois Monatsmienii

Perdreaux filet poélé cuisse confite, sur lit de choucroute, beurre blanc
Gebratene Rebhuhnbrust und geschmorte Schenkel auf Sauerkraut,
weibe Buttersauce
Ou oder

Lard confit 18H poélé, Lentille, jus de veau, espuma au thym-citron
18 Stunden gegarter Speck, Linsen, Ka Lbsj us, Zitromen-Th 8m£a n-Bspuma

Ou oder

(Euf cuit & 63°, poélée de cépes, Espuma de champignons
Bl 62° gegartes El, gebratene Stelnpilze, Champlgnon-Bspuma
Ou oder

Saumon cuit a basse température sur lit de salade de chicon, dressing a la

moutarde
Lachs awf Chicorée, in Niedrigtemperatur gegart, Senf-Dressing

sfesfesieseskeskeskokeokek

Steak de biche sauce au poivre de Sichuan, chou pointu aux chétaignes
Hirschsteak awf Spitzkohl wit Kastanien, Sichuan-Pfeffersauce

Ou odler

Filet de dorade sauce aigre doux, pommes et oignon perlé
Doradenfilet, sichbsaure Sauce, Apfel, Perzwicbel

sfesfesskckckckskesieok

Potiron, Chocolat, Mandarine
Kitrbis, Schokolade, Mandarine

Ou odler

Assiette de fromage
Kiseteller

Menu avec 1 entrée a 55.00 €

Mewnii mlt 1 vorspe’use ZU

Menu avec 2 entrées a 69.00 €
Menit mlt 2 vorspeisew ZU



