Menu du mois Monatsmienii

Terrine de foie gras de canard, pomme verte et magret de canard fumé
Terrine von Entenstopfleber mit grivnem Apfel und geriiucherter Entenbrust

Ou oder

Péche du jour, huile au basilic, risotto au chorizo
Fisch des Tages wmit Basilikumsl und Chorizo-Risotto

Ou odler

Croquettes de ris de veau et pleurotes, betterave rouge et poire
Kalbsbries-Kroketten mit Austernpilzen, Roter Bete wnd Birne

Ou odler

Scampis en robe de chou-rave mariné, espuma a la moutarde, brocoli
Scampis m marinierten Kohlrabimantel, Senf-Espuma und Brokkoll

sfesfesfeseskeskeskeokeokesk

Magret de canard, sauce a ’orange et printen
Entenbrust mit orangen-printen-sauce

Ou poler

Filet de plie, sauce Nantua aux truffes
Schollenfilet mit Nantua-sSauce wnol Tricffel

sfesfesfeseskeskeskeokeokesk

Comme un Snickers : caramel, cacahueétes et chocolat
wie ein Snickers: Karamell, Broniisse und Schokolade

Ou odler

Assiette de fromage
Kiiseteller

Menu avec 1 entrée a 55.00 €
Menlt mlt 1 \/orspe’use ZU

Menu avec 2 entrées a 70.00 €
Menit mit 2 vorspeisew ZU



