
Monatsmenü  
 

 
Beinscheibe vom Rind, Champignons, Onsen-Ei, gekocht bei 63 °C, 

Kartoffelespouma  
            oder 

Gebratener Bachsaibling, Püree von der Petersilienwurzel, Petersilienjus 
            oder 

Rinder Tafelspitz, 24 Stunden gegart, Selleriesalat mit Trüffelöl,  
konfierte Tomaten 

            oder 

Graved Lachs, Apfelespouma, Humus  
 

********** 
 

Maispoularde, Rotweinsauce mit Entenstopfleber, frittierte Zwiebelringe 
           oder 

Filet vom Kabeljau „Skrei“, geschmorter Porree, Currysauce 
 

********** 

Schokolade, Praliné, Passionsfrucht  
           oder 

Käseteller 
 

                Menü mit 1 Vorspeise zu 

              Menü mit 2 Vorspeisen zu 

 


