Menu féte des méres Muttertagsmenit

Asperges, fromage de jeune chévre et yaourt, fraises
Spargel, junger Ziegenkise mit joghurt, Erdbeeren
Ou oder

Crabe des neige, asperges, creme d’Isigny
Krabben, Spargel, Creme fralehe aus Isigny
Ou oder

Tartare de scampis et pommes vertes, scampis poélés au safran
Garnelentatar mit grivnem Apfel, gebratene Scampls auf Safransauce

Ou odler

Tataki de beeuf, comme une salade Liégeoise
Tatakl vom Rind, wie ein Salade Liégoise
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Supréme de poulet jaune sauce péche et lavande
Brust von der Maispoularde, Pfirsisch-Lavendel-Sauce

Ou poler

Filet de lotte sauce coco curry
Medaillons vom Seeteufel, Kokosnuss-Currysauce

Sup. de  Aufpreis von 4.00 €

sfesfesskckokokskesiek

Rhubarbe, Mangue, Panna cotta a la féve tonka
Rhabarber, Mango, Panna Cotta mit Tonkabohne

Ou ooler

Assiette de fromage
Kiseteller

Menu avec 1 entrée a 55.00 €
Menit mlt 1 vorspeise ZU

Menu avec 2 entrées a 69.00 €
Menie mit 2 vorspeisem ZU



