Suggestion : Empﬂ”hlwng:

Les entrées : V&//S/MZS.BVL:

Moules gratinées au beurre ail 21.50 €
n Kriiuterbutter itberbackene Muscheln

Truite fumée tiede de la commanderie,

texture de betterave rouge et pomme verte 21.00 €
Lauwarmes gerfiuchertes Forellenfilet von La Commandlerie,

Rote-Bete-Variationen unol gritner Apfel

Raviole ouverte de céleri rave, jarret de beeuf, écume de thym-citron 21.00 €
Offene Ravioll von Knollensellerie, Rinderhaxe und Zitronen-Thymian-Schavm

Croquette de fromage de chévre de Montzen, Chutney mangue, Salade ~ 20.00 €
Ziegenkise-Krokette aus Montzen, Mango-Chutney, salat

Ies plats principaux : HAaupt Gerichte:

Cordon bleu de veau au Maredsous et jambon d’Ardenne 26.00 €
Kalbs-Cordon-blew wmit Maredsous-Kise und Ardenner Schinken

Escalope de saumon, lit de poireaux, sauce au curry 28.00 €
Lachsschnitte auf geschmortem Lauch mit Currysauce

Magret de canard sauce au vin moelleux, ananas roti 29.00 €
Bntenbrust mit Spitlese-welnsauce und gebratener Ananas



